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desde 63 û 
por persona 

Conoce el cerdo ibérico y su 
espectacular dehesa desde dentro a 
través de la visita a un secadero 

de jamones, la degustación de 
productos ibéricos, una parrillada y 
la visita a una dehesa ecológica. 



Hace 2.000 años las tierras de la 

península ibérica estaban ocupadas en 

su inmensa mayoría por hermosos 

bosques, en los que, junto a los 

arbustos, predominaban los árboles 

del género άquercusέ: encinas, 

quejigos, alcornoques y otros. 
Precisamente fue aquí, en algunas 

zonas de Iberia, donde se hizo un tipo 

de modificación del bosque 

mediterráneo que dio lugar a lo que 

ahora llamamos dehesa.  

 

El pilar fundamental de la dehesa es el 

hombre, que la creó y la mantiene. La 

dehesa la forman las encinas y los 

pastos y sus hijos adoptivos, el cerdo 

ibérico y los rumiantes. 

 

De la mano de artesanos de Ibéricos 

de Cardeña llevaremos a cabo un 

recorrido por el secadero para ver 

cómo se lleva a cabo la minuciosa 

selección de la materia prima y de una 

manipulación absolutamente artesanal 

de todos los productos, imponiendo 

siempre la calidad a la premura del 

tiempo en una curación lenta y natural. 

Con la degustación disfrutaremos del 

suave aroma, color rosado y exquisito 

sabor, de estos maravillosos 

productos de la dehesa.  

 

Durante la visita didáctica a 

Navapaloma, conoceremos como esta 

explotación agropecuaria ha 

seleccionado los mejores ejemplares 

de cerdo ibérico para su mejor 

crianza y engorde y descubriremos 

como son alimentados en una lenta 

montanera, al modo tradicional de 

campeo en dehesa y engordado a 

base de bellotas y hierba, 

obligándoles a practicar un ejercicio 

continuado, que contribuye a una 

mejor distribución de las grasas 

intramusculares y que determina el 

producto final una vez alcanzado su 

punto de curación. 
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INFORMACIÓN de INTERÉS  
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desde 63 Ť             
sin IVA y  por persona  

 

Duración: 2 días y 1 noche  

 

Estacionalidad: Otoño, 

Invierno y Primavera  

 
-  Incluye: alojamiento y actividades  

 

-  Grupo mínimo: 4 personas  

 

-  Itinerario: visita secadero, 

degustación productos ibéricos, 

parrillada y visita dehesa ecológica  

 
+ info : 

hylaeducacionambiental@gmail.com 

 
Previamente a la visita se especificarán el 

orden y los parajes según condiciones 

meteorológicas, así como el momento más 

interesante para el óptimo desarrollo de 

la actividad.  
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desde 43 û 
por persona 

Descubre la increíble historia de 
Marquitos, que sobrevivió en estas 

sierras durante 12 años con la 
única compañía de los animales, y 

cómo un parque natural se 
convierte en un plató de rodaje   


